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SARIMSAKLI HASTA CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1-2 yemek kagiJi sivi yag

1 yemek kasigi un

1 yemek kasidi aci biber salgasi
4 dis sarimsak

1 paket tavuk bulyon

2 adet kuru Arnavut biberi
Karabiber

Pulbiber

Kekik

Nane

Sivi yagda un ve salgayi kavurun. Yeterli miktarda suyu yavas yavas ve bir yandan karigtirarak ekleyin. Arnavut
biberini parcalayip ilave edin. 5 dakika pistikten sonra ¢ok ince dilimlenmis sarimsak ve 1 paket tavuk bulyonu
ekleyip karistirmaya devam edin. Tavuk bulyon eridikten sonra plrizsiz olmasi i¢in gorbayi blenderdan gegirin.
Baharatlarini katip kaynayana kadar karistirin. Kaynadiktan sonra 5 dakika daha pismeye birakin.
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