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SARIMSAKLI GUL EKMEK

Ozgiir Balcl Kése

1 su bardag@ ilik sit

1 su bardagi ilik su

2 yemek kasigi seker
2 adet yas maya (80 gr)
Tuz

1 kilo kadar un

Uzeri igin:

10 dis sarimsak

1 su bardagi sivi yag
1 yemek kasigi kekik
1 adet yumurta sarisi

Suyu, sutli, mayay!, sekeri karigtirlyoruz. Unu tzerine eliyoruz, tuzunu da ilave edip ne gok sert ne gok yumugak
olmayan bir hamur yoguruyoruz. Uzerini drterek kabarmasi igin beklemeye aliyoruz. Bu arada sarimsaklar
presleyip yag, kekik ve yumurta sarisiyla ¢irpiyoruz. Kabaran hamuru iki beze yapiyoruz. likini 1 cm kalinliginda
acarak tzerine yagh karigimin yarisini stryoruz. Kalin geritler keserek sonra dikddrtgen olacak sekilde yine
kesiyoruz. Fotolarda géruldigu gibi tepsiye yerlestiriyoruz. Ikinci bezeyi de ayni sekil yapip 180 derece firnda
kizarincaya kadar pisiriyoruz, dilim dilim koparip yiyoruz.
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