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SARIMSAKLI GRİP ÇORBASI

1/2 su bardağı pirinç
2 su bardağı yoğurt
1 yemek kaşığı un
2 adet yumurta sarısı
50 gram margarin
6 su bardağı tavuk suyu
1 çay kaşığı domates salçası
1 tutam Nane
1 tutam Karabiber ve Kırmızı biber
1 tutam Kimyon
1 tatlı kaşığı Tuz

Pirinçleri ayıklayıp yıkayın.
2 su bardağı su ile pirinçleri yumuşayıncaya kadar haşlayın.
Diğer tarafta yoğurt, un ve yumurta sarısını iyice çırpın.
Bu karışıma tuz, karabiber, kimyon ve salça ekleyin.
Kaynayan tavuk suyuna ilave edin.
Hazırladığınız karışımı ekleyin.
Kısık ateşte 20 dakika pişirin ve ateşten alın.
Yağı iyice kızdırın.
Üzerine kırmızı biber ekleyin.
Servis tabağına koyduğunuz çorbayı kızgın yağ ile süsleyin.
Soğumadan servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:106035 • adı:Sarımsaklı Grip Çorbası • gönderen:demo • indirme tarihi:23.04.2024 - 19:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-grip-corbasi-vt77159
https://img.lezzetler.com/yuklenen/sarimsakli-grip-corbasi-106035.jpg
http://www.tcpdf.org

