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SARIMSAKLI GODIVO

500 gram dana butu ile 750 gram sigir bébrek yagini ayri ayri Kiyip birbirine karigtiriniz. 300 gram baharat ve
tuzla terbiye ediniz. Sonra havana koyup ddéverken iki defada ikiser yumurta ilave ediniz. Iginde bir kirinti
kalmamak Uzere gayet ezik bir hamur tarzinda eziniz. Bu kiymayi soguk bir yerde birakiniz. 2 yumurta, 30 gram
un, 3 desilitre sit, bir ¢cimdik tuzla bir krem yapip ocakta ¢eviriniz, ilk tagimda ocaktan alip soduk su icinde
sogutunuz. Soguk yerde birakilan godivoyu havana koyup yeniden eziniz. Sonra igine iki yumurta kirip birkag
defada 500 gram etsuyu, sarimsak, maydanoz, taze sogdan ilave ediniz.

Not: Bundan kig¢uUk kofteler yaparken pek kati ise bir miktar etsuyu daha ilave edip kullaniniz. Ya da kiyma
halinde hamur islerinde kullanilir.
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