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SARIMSAKLI FINDIK PIDE

Hamuru igin

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 yemek kagsidi sivi yag
1 paket toz maya
Alabildigi kadar un:

Igi igin:

5 dal taze sarimsak

2 yemek kasigi salga

2 yemek kagsidi susam
4 yemek kagig! sivi yag
Kekik

Nane

Pul biber

Tuz

Hamur igin, bir kapta su, tuz, seker ve sivi yag karigtirilir, Gzerine maya ile karistirmis bir miktar un ilave edilir ve
alabildigi kadar un ilave edilerek yogdurulur.

Sert olmayan bir hamur elde edilince tizeri kapatilarak 15 dakika dinlendirilir.

I¢i icin, taze sarimsak dogranir, Uzerine salga, susam, sivi yag, kekik, nane, pul biber ve tuz karigtirilir, biraz su
ilave edilerek kivami ayarlanir.

Dinlenmig hamurdan cevizden biraz buylk parcalar koparilip beze yapilir.

Bezeler cay tabagi biyUkligunde acilir, Gzerine kabarmamasi igin ¢atalla dokunarak delikler agilir.

Hazirlanan hamurlarin Gzerine sarimsakli igten yeteri kadar yayilir, tepsiye dizilir.

Tepsi dnceden i1sitiimis 180 derece firina verilerek kurutulmadan pigirilir.

— T

)

)=

P93

© lezzetler.com tarif no:131106 » adi:Sarimsakl Findik Pide » génderen:i « indirme tarihi:06.05.2025 - 12:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-findik-pide-vt96543
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sarimsakli-findik-pide-131106.jpg
http://www.tcpdf.org

