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SARIMSAKLI FENER BALIGI

30 dis taze sarimsak

300 gr. arpacik sogani

6 sap taze kekik

300 ml. zeytinyad

75 gr. kurutulmus domates
1,2 kg. fenerbalidi filetosu
1/2 demet feslegen

Tuz

Karabiber

Sarmisagi soyun. Soganlar soyup ikiye bdlin. Sarimsak, sodan ve 2 dal kekigi bir tencereye alin, zeytinyagini
katip kisik ateste 10 dakika pigirin.

Domatesleri ilik suda yumusatin.

Domatesleri stizlip ikiye bdlUp sosa ilave edin. 5 dakika daha kaynatin. Sosun bir kenarda sicak kalmasini
saglayin.

Baliklari yikayip stizdirin. Baligin etlerini ¢izin. Kalan kekikotlarini giziklerin igine doldurun. Tuz ve biberleyip
firn tepsisine dizin. )

Onceden 210°C isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Uzerine ara sira sostan gezdirin.

Feslegeni yikayip kiyin. Baliklari bir servis tabagina alin. Fesledeni Ustiine serpip servis yapin.
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