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SARIMSAKLI FASULYE

750 gram taze fasulye

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 dis sarimsak (dévilmus)
5 sap maydanoz (kiyilmig)

Kaynar suda fasulyeleri yumusayincaya kadar pisirin. Daha sonra siztin. Soguk suya koyun. Fasulyeler iyice
soguyuncaya kadar soguk suda bekletin. Tekrar sizin. Kagit havluyla kurulayin. Zeytinyagi ve tereyagini
beraber isitin. Sarimsak, fasulye ve tuzu katin. Karistirarak orta ateste yaklasik olarak 1-2 dakika isitin.
Maydanoz ve 1 limonun suyunu ekleyip birlikte harmanlayin. Sade veya etli yemeklerin yaninda sicak olarak
servis yapin.
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