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SARIMSAKLI ENGINAR CORBASI
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3 adet enginar

6 dis sarimsak

3 corba kasig! zeytinyad!
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzerine:

Kiyilmig dereotu ve taze sogan

ZeytinyaQi ve tereyadi karisiminda kiip dogranmis enginarlari soteleyin. Ununu serpin ve hafifge kavurun.
Ezilmis sarimsak, baharat ve suyunu koyun. Karistirarak enginarlar yumusayincaya kadar pisirin. Sttiind ilave
edin, kiyilmig dereotu, ve taze sogan serperek servis yapin.
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