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SARIMSAKLI EKMEKLI DOMATES CORBASI

Gorba:

650 g domates

1 dis sarimsak

50 g dogranmig sogan
500 ml sebzeli et suyu
1 kahve kasi§i seker
Karabiber

Tuz

Taze fesleden

Servis igin:

Krema veya Taze krema
Sarimsakli ekmek:

1 dis sarimsak
Zeytinyag!

Dilimlenmis ekmek

Domatesleri doérde béliin. Sarimsaklari soyun.

Gorba malzemelerini SoupMaker[?la koyun.

Kapag kapatin, krema programini segin ve SoupMaker[?lin hazir hale gelmesini bekleyin.

Bu arada sarimsakli ekmegi hazirlayin. Firininizi 200° C[2lye 1sitin. Bir dis sarimsag iki pargaya ayirin.

Ekmek dilimlerinin Gzerine biraz sivi yag gezdirin ve sarimsak surtin. Ekmekleri gevrek hale gelene kadar birkag
dakika firnlayin.

Gorba hazir oldugunda, kapag agin ve kaselere bosaltin. Bir kasik krema veya bir top taze krema (creme
fraiche) ekleyin. Sarimsakli ekmekle servis edin.
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