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SARIMSAKLI EKMEK

1 su barda@i iitilmig sit
1 paket kuru maya

1 adet kesmeseker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
6 su bardagi un

3 dis ezilmis sarimsak
3 ¢corba kasigi margarin
1 tath kasigi kekik

1 corba kasigi susam

Sit ve mayayi bir kaba alip maya eriyene kadar karistirin. Kesme seker, tuz ve sivi yagi ilave edip elinizle iyice
karistirin. Sarimsak, kekik, tuz, yumurta ve unu ekleyip yogurun. Pirtizstz bir hamur elde edip Uzerini 6rterek 35
dakika bekletin. Mayalanmig hamuru 3 esit parcaya boélip unlanmis tezgahin Uzerine alin. Elinizle yuvarlayarak
5 c¢m ¢apinda 3 uzun rulo elde edin. Rulolar sa¢ 6rguist seklinde sararak ¢elenk haline getirin. Yagdlanmis firin
tepsisine alip Uzerine firga ile eritiimis yagi striin. Susam serpistirip tekrar kabarmasi icin 30-35 dakika daha
bekletin. 180 dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirip dilimleyerek servis yapin.
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