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SARMISAKLI EKMEK

Malzeme

Bir blittin uzun ekmek,

2 yemek kasigi zeytinyadi veya margarin,
4 dis sarimsak,

1 yemek kasidi tuz,

1 yemek kasigi kirmizi toz biber,
aliminyum mutfak folyosu.

Yapiligi _

Sarmisak havanda tuzla dévin, macun kivamina getirin. Ekmegi yan tarafindan uzunlamasina yarin. Igine
zeytinyadi gezdirin veya margarin surtin. Ezilmis tuzlu sarmisagi da surtldikten sonra kirmizi biber serpin,
sandvic¢ gibi kapatin. Hava almayacak sekilde folyoya sarilip isitilmis firinda 15-20 dakika tutun, dilimleyip servis

yapin.
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