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SARIMSAKLI EKMEK

Taze ekmek (baget veya simit gibi)

Taze sarimsak

Tereyadi veya zeytinyag!

Tuz ve karabiber (istege bagh)

Maydanoz veya dereotu (istege bagl, stisleme icin)

Firni 200 dereceye Isitin.

Taze ekmekleri dilimleyin. Dilimleri bir firin tepsisine diiz bir sekilde yerlestirin.

Sarimsaklari soyun ve ezin veya rendeleyin. Tereyagi veya zeytinyagi ile birlikte kiiguk bir kasede karistirin.
Istege bagl olarak tuz ve karabiber ekleyebilirsiniz.

Hazirladiiniz sarimsakli sosu ekmek dilimlerinin Gzerine sUriin. Her dilime esit miktarda sirmeye 6zen gdsterin.
Firina verin ve ekmekler altin rengi olana kadar yaklagik 10-15 dakika pigirin.

Pisen ekmekleri firindan ¢ikarin. Uzerlerine ince kiyiimig maydanoz veya dereotu serpistirerek servis
yapabilirsiniz.
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