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SARIMSAKLI EKMEK

4 su bardagi un,

1,5 su bardag sit,

2 gorba kagsigI margarin,

30 gram yas maya,

1 su bardagi kasar peyniri rendesi,
2 cay kasigi sarimsak tozu,

1 cay kagigi tuz.

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi,

¢corekotu

Siitl, genis bir tencerede 1sitin. Mayayi kiiglik pargalar halinde siite ilave edin. 10 dakika bekletin. Unu, kuru bir
kaba eleyin. Ortasini havuz seklinde agin.' 2 corba kasigr margarini erittikten sonra unun izerine ilave edin.
Mayay erittiginiz sttt ekleyin. Tuzu, sarimsak tozunu ve kasar peyniri rendesini de katin. Malzemeler 6zlesene
dek yogurun. llik bir yerde Uzeri 6rtlu bir sekilde yarm saat kadar mayalanmaya birakin. Daha sonra hamurdan
kiiclk parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak sekil verin. Yaglanmig tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi srdin.
Somunlarin Gizerine ¢drekotu serpin. Onceden isitiimis 200 dereceli firinda kizarana dek pisirin.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 17.05.2020
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