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SARIMSAKLI EKMEK (KANEPE)

1 adet kdy ekmegi

2-3 corba kasigi tereyagi

1 dis sarimsak

1 kase rendelenmis beyaz peynir

5 adet taze sogan

4 corba kasigi ince kiyllmis maydanoz
2 tath kasigi ince kiyilmis dereotu

2 adet domates

Koy ekmegini dilimleyin. Uzerlerine tereyagi siiriin. Sarmisagi ortadan kesin. Tereyadi stirdiigiiniiz dilimlerin
Uzerine sarimsak surtn. Temizlenmis taze soganlari ince kiyin. Bir kapta rendelenmis beyaz peyniri, taze
soganlari, maydanoz ve 2 tatli kasidi ince kiyilmis dereotunu karigtirin.

Ekmeklerin Gzerine bu karisimdan koyun. Domatesin ¢ekirdekli kismini ¢ikarin. Etli kismini ince ince seritler
halinde dograyin.

Peynirli karigimin Gzerine serpin. 200 dereceli firnda 5-6 dakika pisirin.

ML® Soganh Ekmek icin tiklayin
ML® Gobit Ekmegi (gbrsel)
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