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SARIMSAKLI EKMEK

1 adet bayat ekmek

4 dis sarimsak

2 yemek kasigi yumusak tereyagi
3 dal taze kekik

200 gram parmesan tozu

1 cay kasigi tuz

Sarimsaklari havanda iyice dévin.

Oda sicakhigina gelmis olan tereyagini bir kaseye alin ve sarimsak, tuz, taze kekik yapraklari ile iyice karistirin.
Bayat ekmegi dilimlere ayirip Ustlerine hazirladiginiz sarimsakli tereyagindan bolca surin.

Ardindan yanmaz kagit serilmis olan firin tepsisine dizip, ekmek dilimlerinin Ustlerine parmesan tozu serpistirin.
180 derecede dnceden isitiimis firnda 15 dakika pigirdikten sonra sarimsakli ekmeklerinizi sicak sicak servis
edebilirsiniz.
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