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SARIMSAKLI EKMEK

1 adet baget ekmegi

4 dis sarimsak

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 dal biberiye

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 ¢ay kagigi taze ¢ekilmis renkli tane karabiber
Arzuya gére:

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

2 yaprak feslegen

1 dal taze kekik

Ortadan ikiye kestiginiz baget ekmegini verev seklinde dilimleyin.

Sarimsaklari, tuz ilavesi ile havanda dévin.

Ayikladiginiz biberiye ve taze ¢ekilmis renkli tane karabiberi ekledikten sonra havanda dévme iglemini strdUran.
Baharatl sarimsak karigsimini kiiglk bir kaseye alin. Zeytinyagi ile karigtirin.

Temelde iyi bir sarimsakli ekmek hazirlamak igin gerekli olan tim iglemler tamamlandi. Bu noktadan sonra
damak tadi ve arzulariniz devreye giriyor.

Karisima rendelenmis kasar peyniri, incecik kiyilmig feslegen ve kekik ekledikten sonra ekmek dilimlerinin
Uzerine sarin.

Finn tepsisine dizdiginiz ekmek dilimlerini, Snceden isitilmig 200 derece firinda 6-8 kadar firinlayin. Bekletmeden
sicak olarak servis edin. Sevdiklerinizle paylasin.

Not: Aromalarinin daha yogun bir sekilde hissedilmesi i¢in ayikladiginiz biberiyeyi, sarimsak ve tuz ilavesiyle
havanda dévin. Eklemek istedidiniz tim baharatlara ayni islemi uygulayin. Bayatlamak tzere olan ekmekleri de
degerlendirmek i¢in her tirli ekmek ¢esidinden sarimsakli ekmek hazirlayabilirsiniz.
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