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SARIMSAKLI EKMEK

1 su bardagi su

2 yemek kasigi yogdurt

2 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim paket cabuk maya

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kirmizi pul biber.

Yogurma kabina, su, zeytinyagi, yogurt, kekik ve maya konarak iyice karigtirilir.
Uzerine orta sertlikte bir hamur oluncaya kadar un eklenerek yogurulur.

En son Uzerine kirmizi pul biber eklenir, iyice yodurulur.

Mayalanmasi i¢in bir sire bekletilir.

Sekil verilerek kagit serilmis firin tepsisine konur.

250 derece firnda pigirilir.

Not: Merdane ile tabak boyunda agilarak, tavada pisirilebilir. Bu sekilde sarimsakli lavag olur.
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