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SARIMSAKLI EKMEK

1 su bardağı su
2 yemek kaşığı yoğurt
2 yemek kaşığı zeytinyağı
Yarım paket çabuk maya
1 tatlı kaşığı kekik
1 tatlı kaşığı kırmızı pul biber.

Yoğurma kabına, su, zeytinyağı, yoğurt, kekik ve maya konarak iyice karıştırılır.
Üzerine orta sertlikte bir hamur oluncaya kadar un eklenerek yoğurulur.
En son üzerine kırmızı pul biber eklenir, iyice yoğurulur.
Mayalanması için bir süre bekletilir.
Şekil verilerek kağıt serilmiş fırın tepsisine konur.
250 derece fırında pişirilir.

Not: Merdane ile tabak boyunda açılarak, tavada pişirilebilir. Bu şekilde sarımsaklı lavaş olur.
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