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SARIMSAKLI EKMEK

2 yumurta

Ekmek dilimleri

3 dig sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi kekik
Tereyagi

Mihali¢ peyniri

Tarifi:

Finn tepsisinin Ozerine yagh kagit serip, ekmek dilimlerini siralayin. Her bir dilim tGzerine, bigagin ucu ile bir
miktar tereyagi striin. Bir kase icerisinde ezilmis sarimsak, kekik ve zeytin yagini karistirin. Ekmek dilimlerinin
Uizerine bu karisimdan strin. Uzerine mihali¢ peynir rendeleyin. istege gore lizerine pulbiber ilave edebilirsiniz.
Onceden isitilmig 180 derece firinda pisirin. Firindan ¢ikan sarimsakli ekmekleri servis tabagina ilave edin.
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