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SARIMSAKLI EKMEK CORBASI

Has undan yapilmis 1 orta boy francala
3 dis sarimsak

50 gram kaser peyniri

3 yumurta

4 kasik zeytinyagi

Tuz ve karabiber

Keskin ve digli bir bigakla francalay! yarim santim kalinhginda dilimlere dograyin. Sonra dilimleri kizarmalari i¢in
kizgin firina sdrdn. Ekmekler kizardiktan sonra firindan ¢ikarin. Porselen bir kAseye yumurtalari kirin. Sarilariyle
beyazlar iyice karigincaya kadar yumurta teliyle ¢irpin. Sonra tuzunu, karabiberini serpin.

Yayvan bir tencereye 4 kasik zeytinyagiyle birlikte ince dogranmis sarimsaklari koyarak orta isili atese oturtun.
Sarimsaklarin rengi déndikten sonra kizarmis ekmek dilimlerini tencereye dizerek koyun. Uzerlerini értlinceye
kadar da su doktikten sonra yeteri kadar tuz serpin ve 6 - 7 dakika bu ¢orbay kaynatin. Sonra tenceredeki
corbayi firina slrebilecediniz bagka bir kaba bogaltin. Cirptiginiz yumurtay ¢gorbanin tzerine dékdin.
Rendelenmigs kaser peynirini de serptikten sonra kizgin firna srlin ve gratine edin. Sonra sicak sicak servis

yapin.

ML® Sarimsakh Pirinc Corbasi icin tiklayin
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