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SARIMSAKLI DUGUN CORBASI

Yarim kg kuzu kugbasi
4 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag
3 ¢corba kasiJi siviyag
8 su bardagi et suyu
1,5 tath kasigi tuz

Etin Gzerine su konur, yumusayana kadar pisirilir. Un ve yaglar bir tencereye konur, un sararana kadar kavrulur.
Sonra suyundan alinmig et ve dévilmuis sarimsak atilir. Bir ka¢ dakika ¢evirdikten sonra tuz ve et suyu eklenir,
karistirarak bir tagim pisirilir.
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