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SARIMSAKLI DOMATES SOSU

1/4 su bardagi zeytinyagi

1 kg domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra dogranmig)
3 dis sarimsak (dévulmis)

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yag, orta boy bir tencerede orta ateste 1sitiniz. Yagd kizinca, domatesleri, sarimsagi, tuzu, biberi katip iyice
karistiriniz. Atesi hafifletip ara sira karigtirarak, sosu 15-20 dakika, koyulasip pirizsiz olana kadar pigiriniz.
Tencereyi atesten indirip sosunuzu hemen servis ediniz.

Not: Bu domates sosunu, gerek tava yemeklerle cerek biftek ve tavukla servis edebilirsiniz.

Fotograf "varll" tarafindan génderildi. 01.06.2019
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