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SARIMSAKLI DOMATES SOSU

https://www.hurrivet.com.tr

Yarim bardadi ¢cay kadar zeytinyagi
Bir yemek tabag kadar biber

3-4 adet domates

4 dis sarimsak

Tuz

Pulbiber

Once birerleri yikayalim. Kurulayalim ve 2 ye -3 e bélelim. Tavamiza zeytinyagini alalim. Ocagimizda biberleri de
ekleyerek kavuralim. Istedigimiz kivamda pigince sarimsaklari ekleyelim. Soyup dogradigimiz domatesleri
ekleyelim. Tuz ve pulbiberini ekleyelim. Karistiralim. Bir kapak eritelim ve domatesler yumusayip ¢ok azicik
suyunu ¢ekene kadar ocakta tutalim.
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