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SARIMSAKLI COREK

1,5 su bardagi st

1 tath kasidi toz maya

1 cay kasigi toz seker
3 dis sarimsak

1 su bardagdi rende kasar
1,5 tath kasigi tuz
alabildigi kadar un

1 cay bardagi siviyag
Uzeri igin;

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigdi ¢cérekotu

Ik sOt, toz maya, seker, karigtirilir, 5 dakika bekletilir, Gzerine siviyag, rende kasar, ¢ok iyi dévilmis sarmsak,
tuz ve ekmek hamuru kivamina gelene kadar un, katilir, glizelce yodurulur. Hamur Uzeri kapali olarak bir saat
dinlendirilir, daha sonra yarim limon blydkliginde pargalar alinir, yuvarlanir, Gzeri yassilastirilir, yaglanms firin
tepsisine bir parmak ara ile dizilir, Gzerine yumurta sarisi strtlir, ¢drekotu serpilir, 6nceden isitilmig 190 derece
firnda kipkirmizi olana dek pigirilir.
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