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SARIMSAKLI CITIR TAVUK

4 adet tavuk gogsi

2 paket Knorr Citir Pane Harci

3 adet yumurta

Bir miktar sivi yag

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganli Gesni (sosu igin)
1 adet Knorr Sarimsakli Cesni (sosu igin)

2 adet sivri biber (sosu igin)

3 yemek kasigi zeytinyadi (sosu igin)

1 tath kasigi kéri (sosu igin)

1 su bardag@i su (sosu igin)

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tabaga yumurtalari kirip bir ¢atal yardimi ile ¢irpin.

2. Tavuk gdéguslerini ince olarak dévin. Dévulmas pilicleri ilk dnce ¢irpilmis yumurtaya batirin, daha sonra
yayvan bir tabada koydugunuz Knorr Citir Pane Harcr’'na bulayin.

3. Knorr Citir Pane Harcr’na buladiiniz tavuk géguslerini kizgin yagda kizartip fazla yagini almak igin havlu kagit
yaydiginiz bir tabaga cikartin.

4. Sosu igin: Sivribiberlerin ve dolmalik biberlerin tohumlarini ¢ikartip halka halka dograyin. Yayvan bir
tencerede zeytinyadini kizdirip igine dogranmis sivri biberleri, dolmalik biberleri ve koriyi ilave edip sote edin.
Daha sonra icine Knorr Domatesli Soganh Cesni’yi, Knorr Sarimsakli Cesni'yi ve suyu ilave edip orta ateste bir
tasim pisirin.

5. Knorr Citir Pane Har¢'li tavuklan servis tabagina alip kérili sos ile birlikte servis edin.

ML® Sarimsakli Tavuk icin tiklayin
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