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SARIMSAKLI BURMA BOREK

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dis dévilmis sarimsak
1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 corba kasigi yogurt

2 adet yumurta

1 dal kekik

Tuz

Karabiber

Uzerine siirmek igin:

2 adet yumurta sarisi

Tereyagini bir tavada eritip kenara alin. Sarimsak, rendelenmis kasar peyniri, yogurt, 2 adet yumurta, kekik, tuz
ve karabiberi karigtirin. Yufkalardan bir tanesini ikiye bdltn. Bir pargasini diiz bir zemine serin ve Uzerine fircayla
tereyadi strin. Sarimsakli harcin yarisini izerine striin. Yarnim yufkayi Gzerine kapatin. Yufkadan ikiser parmak
gemghgmde seritler kesin. Bir ucundan tutarak bikun. Yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta
sarisi siir(in. Kalan yufkayi da ayni sekilde hazirlayin. Onceden isitilmis 200 derece firinda {izerleri iyice kizarana
dek pigirip servis yapin.
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