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SARIMSAKLI PILAV

malzemeler

2,5 su bardagi bulgur

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 dis sarimsak iri dogranmis

1 corba kasigi salca

3 su bardagi kaynar su

1 demet taze sarimsak ince dogranmis

2 adet yesil biber

tuz,kirmizi pul biber istege goére az veya ¢ok

yapilisi

Tencereye yagi koyup sarimsak ve yesil biberi ilave edin. Orta ateste karigtirarak 1-2 dakika soteleyin.
Salcayi katin karigtirarak 1-2 dakika daha soteleyin. Diger malzemeleride ekleyip kaynar suyu ekleyin.
Kisik ateste bulgur suyunu ¢cekene kadar yaklasik 15 dakika pisirin.
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