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SARIMSAKLI BULGUR PILAVI

www.sefabdullahusta.com

2 su bardagi pilavlik iri bulgur
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 yemek kasigi kadar tereyagi
1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 sivri biber

1 tath kasidi biber salgasi

1 buyUk kuru sogan

3 dig sarimsak

1 klicUk patates

1 et bulyon

3 su bardagi kaynar su

Tuz

Soganlar yemeklik dograyin, sarimsaklari ince kiyin. Tereyagi ve siviyagi tencereye alip, soganlari ve
sarimsaklari pembelesinceye kadar kavurun. Salgalari ekleyin bir iki kez gevirin, patatesleri kiigik kiip seklinde
dograyin, biberi ince kiyin ilave edin. Bulgurlari yikayip ekleyin, bulyonu ve arzu ettiginiz kadar tuzu da ekleyip
hepsini 5 dakika kadar karistirarak kavurun. Son olarak kaynamis suyu ekleyin ve orta ateste suyunu gekene
kadar pisirin. Ocagin altini kapatip tahta kasikla pilavi karistirin ve kapagini kapatip temiz bir bez ile érterek 15
dakika kadar dinlendirin. Dilerseniz aci pul biber de ekleyebilirsiniz.
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