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SARIMSAKLI BOREK (HAZIR YUFKA)

Elif Korkmazel

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dis dévilmuis sarimsak

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kasigi yogurt

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kekik

Sarmisak, rendelenmis kasar peyniri, yogurt, yumurta, kekik, tuz ve karabiberi karigtirin. Bir adet yufkayi ikiye
bélin. Bir pargasini diiz bir zemine serin ve Uizerine eritilmis tereyadi striin. Sarmisakli harcin yarisini tizerine
sirtp yanm yufkay! tizerine kapatin. Yufkadan ikigser parmak genigliginde geritler kesin. Bir ucundan tutarak
bikun. Diger yufkay! da ayni sekilde hazirlayip yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strip
200 derece firinda pisirin.
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