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SARIMSAKLI BIBER

3 adet etli kirmizi biber
5 dis sarimsak
2 yemek kasigi sirke

Biberleri ocagin alevinde kbzleyin, bir kese kagdidi veya naylon bir poset icine koyun, agzini kapatip 10-15
dakika tutun. Biberlerin digindaki yanmis zar gibi kabuklari soyun, akarsuda yikayin, sapini kesip tohumlarini
atin, yayvan bir kaba yerlestirin. Sarimsaklar soyun, ince yuvarlaklar halinde kiyin, biberlerin Gzerine yerlestirin.
Sirkeyi serpin, 1-2 saat bekletip sofraya getirtin. Arzu ederseniz sofraya getirmeden Uzerine 1-2 kasik zeytinyagi
koyabilirsiniz.

ML® Peynirli Biber icin tiklayin
ML® Pevynirli Biber (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:7065 « adi:Sarimsakl Biber « génderen:EnginAr « indirme tarihi:08.04.2025 - 03:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsakli-biber-vt5540
https://tr.ml.md/peynirli-biber-vt1580
https://video.lezzetler.com/peynirli-biber-gorsel-vt51228
http://www.tcpdf.org

