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SARIMSAKLI BALIK CORBASI

500 g balik (beyaz etli)

1 ¢corba kasigi soya sosu

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

8 su bardag tuzsuz tavuk suyu

20 dis sarimsak (kabuklari soyulmusg)

250 g pazi (saplarn ayiklanip, ince dogranmis)

4 corba kasigi limon suyu (taze sikimig)

60 g taze eriste (yaklasik 2,5 cm boyunda parcalara kesilmis)
1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

Kilgiklari ayiklanmig, yikanmig ve sulari stizdiriimus balik etlerini bir kdseye koyup, karabiber ve soya sosu
iyice karistirin ve bir kenara birakin.

Tavuk suyunu bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, birtasim kaynatin. Kaynayinca sarimsaklari
ekleyip, atesi kisarak, yumusayincaya kadar (yaklasik 15 dakika) pisirin. Pazilari ekleyip, 5 dakika daha
pisirdikten sonra, slrekli karigtirarak limon suyunu, eristeleri, icinde bekledikleri sosla birlikte balik etlerini
ekleyin ve 1 dakika pisirin. Maydanozlari katip, karistirdiktan sonra, tencereyi atesten alin. Corbayi 4 ¢orba
kasesine bollstlrlp, servis yapin.

ML® Sarimsakh Pirinc Corbasi icin tiklayin
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