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SARIMSAKLI BAGET

100 g orta yagli lor peyniri

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 tath kasig taze aromatik otlar (maydanoz, dereotu, taze sogan, taze sarimsak, vb)
1 tath kasigi taze sikilmig limon suyu

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

1 baget ekmek

Once firninizi 220 °C'a 1sitin.

Orta boy bir ké&sede lor peyniri, sarimsak, aromatik otlar, limon suyu ve karabiberi karigtirin.

Bagetin Ustline enlemesine 4 cm arayla yariklar agin. Karisimi bir bigagin yardimiyla yariklardan igeri doldurun.
Bageti sikkmadan bir aliminyum folyoya sarip, bir firin tepsisine yerlestirin. Tepsiyi firina strtp, 10 dakika kadar
pisirin. Tepsiyi firndan alip, aliminyum folyoyu ¢ikardiktan sonra, bageti keskin bir bigakla alti par¢aya boélip,
servis yapin.
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