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SARIMSAKLI BADEM CORBASI

3 dilim kabuklari alinmig tost ekmegi
Yarim su barda@i gekirdeksiz kuruiziim
Yarim su bardag tatl badem

3 dis dévilmuis sarmisak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

6 su bardagi sit

2 dal reyhan

Tuz

Ekmek dilimleri ve tiziimii ayri kaplara alin. Uzerlerini gececek kadar soguk su ekleyip 1 saat bekletin.
Bademleri kiigik bir kaba alip Gzerine su ekleyin. 5 dakika kaynatin ve kabuklarini soyun. Ekmekleri sudan alip
iyice sikin ve blendere alin. Uzerine bademleri koyup pure haline gelene dek birlikte ¢ekin. Daha sonra
sarimsak, kurutizim, zeytinyadi ve sit ekleyin. Prizsuz bir hale gelene dek iyice ¢ekin. Tuzunu ayarlayin.
Genis bir kaba aktarip buzdolabinda 2 saat bekletin. Reyhan yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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