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SARIMSAKLI ACILI CORBA

10 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

3 ¢corba kagiJi tarhana

1 tath kasidi aci biber salgasi
3 dal dereotu

6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi un

Tuz, karabiber ve pul biber

Tencerede tereyagini eritin. icine sarmsaklari irice dograyin ve 3 dakika kadar kavurun. Mutfaktan nefis bir
koku yayilinca Uzerine salcayi, unu ve tarhanayi koyup kavurmaya devamedin. Soguk suyu Uzerine ekleyip
karistirarak 10 dakika kadar pigirin. Gorba koyulasmaya baslayinca igine kiylmis dereotunu ekleyip ocaktan
alin. Corba kaselerine bosaltip Gzerine bol pul biber serperek sicak servis yapin.
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