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SARIMSAK VE NANE SOSLU LUFER

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Tath Kagi§i tuz

4 Adet lUfer

1 GCay Kasigi nane

2 Dis sarimsak

1 GCay Kasigi Ucuyla kirmizi toz biber
1 Adet limon

Liferler temizlendikten sonra, yikanir, suyu stzulir. Yagh kagit serilmis firin tepsisine alinir. Baliklarin Gzerine

eritilmis margarin, yarim limon suyu ve tuz eklenip, her yerine bulagsmasi igin iyice yedirilir. 180 derece isitiimis
firnda 30-40 dk. Uzeri kizarincaya kadar pigirilir. Sos icinde sarimsaklar ezilir, limon suyu, nane, kirmizi biber

soslukta karistirilir. Bu sos batiin baliklarin yaninda kullanilabilir.
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