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SARIMSAK VE ENGINARLI EKMEK

6 adet enginar kalbi

6 dis sarimsak

1/2 su bardag maydanoz
1/4 su bardagi dereotu

8 yaprak feslegen

1 adet taze sodan

60 gr. beyaz peynir

110 gr. margarin

1 adet ekmek

1 tutam tuz karabiber

Finninizi 175 dereceye getirin.

Mutfak robotunda maydanozu, feslegeni, dereotunu ve taze sogani ¢ekin.

Enginar kalplerinin suyunu sikip kurutun ve mutfak robotuna alip taze otlar ve sarimsaklarla birlikte bir kere
daha gekin.

Karisimi genisce bir kaba alin.

Eliniz ile ufaladiginiz beyaz peyniri ve yumusak margarini ilave edip karigtirin.

Ekmegi dilim seklinde ayirmadan kesin.

Kestiginiz dilimlerin arasina malzemeyi surtip aliminyum folyo ile sarin ve firinda 25 dakika kadar pisirin.
Sicak servis edin.
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