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SARIMSAK VE ENGİNARLI EKMEK

6 adet enginar kalbi
6 diş sarımsak
1/2 su bardağı maydanoz
1/4 su bardağı dereotu
8 yaprak fesleğen
1 adet taze soğan
60 gr. beyaz peynir
110 gr. margarin
1 adet ekmek
1 tutam tuz karabiber

Fırınınızı 175 dereceye getirin.
Mutfak robotunda maydanozu, fesleğeni, dereotunu ve taze soğanı çekin.
Enginar kalplerinin suyunu sıkıp kurutun ve mutfak robotuna alıp taze otlar ve sarımsaklarla birlikte bir kere
daha çekin.
Karışımı genişçe bir kaba alın.
Eliniz ile ufaladığınız beyaz peyniri ve yumuşak margarini ilave edip karıştırın.
Ekmeği dilim şeklinde ayırmadan kesin.
Kestiğiniz dilimlerin arasına malzemeyi sürüp alüminyum folyo ile sarın ve fırında 25 dakika kadar pişirin.
Sıcak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:112281 • adı:Sarımsak ve Enginarlı Ekmek • gönderen:fundacan • indirme tarihi:11.04.2025 - 12:52

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sarimsak-ve-enginarli-ekmek-vt82028
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sarimsak-ve-enginarli-ekmek-112281.jpg
http://www.tcpdf.org

