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SARIMSAK TURSUSU

Yarim kilo sarimsak

1 su bardag sirke

1 silme yemek kasidi deniz tuzu
1-2 sap kereviz yapragi

3-4 sap dereotu

Sarmisaklarin kabuklarini ayiklayin. Kaynar suda bir dakika bekletin, siizlin ve kurulayin. Aralarina kereviz ve
dereotu yapraklarini koyarak sarimsak diglerini kavanoza yerlestirin. Diger yandan sirke ve tuzu birka¢ dakika
kaynatip sogumaya birakin. Sirke ve tuz karisimini soguduktan sonra sarimsaklann ustlini értecek sekilde
kavanoza bosaltin. Kuru ve az i1gik alan bir yerde bir ay sire ile bekletin. Tek bagina veya yesil zeytinin yaninda
servis yapin, salatalari sislemek i¢in kullanin.
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