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SARIMSAK TURSUSU

Malzeme:

500 gram sarimsak

2 cay bardagi sirke

1 corba kasigi kaya tuzu
1 cay kasigi toz seker

2 adet kereviz sapi

3 dal Dereotu

Sarimsak baslarini yikayip kabugunu soymadan 1 tath kasidi tuz ilave edilmis kaynar suyun i¢inde birka¢ dakika
haslayin. Sterilize edilmis kavanozun i¢ine aralarina kereviz saplari ve dereotu yapraklarini da serperek
yerlestirin. Kavanozun icini dolduracak kadar suyunu ayarlayip suyu tencereye aktarin. Kaya tuzunu ve
tozsekeri ekleyip kaynatin. Ocaktan alin, soguyunca sirkesini ilave ederek karigtirin. Tuzlu su ilininca sirkesini
ekleyin. Tekrar karistinp kavanozun igine sarimsaklarin tzerini értecek sekilde dokiin. Kapagdini sikica kapatin.
Birkac hafta sonra tursunuz hazirdr.
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