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SARIMSAK TURSUSU

1 kilogram sarimsak

4 adet kereviz sapi

1 su bardag: sirke

1 tath kasidi seker

2 corba kagsidi kaya tuzu

Sarimsaklarin kabuklarini soymadan sap kisimlarini ayirin. Bas kisimlarini da ayirmayin.

Tencereye suyu alin ve i¢ine bir yemek kasigi tuz ve sarimsaklari ekleyip birkag dakika kaynatin.

Sarimsaklari tencereden ¢ikarip buzlu suya koyun.

Tursuyu kuracaginiz kavanoza ilk olarak kereviz saplarini dizin.

Ardindan sarimsaklari yerlestirin.

Gerektigi kadar suyu bir tencerede kaynatin ve igine kaya tuzu ile sekeri ekleyin. Kaynadiktan sonra da ilinmasi
icin kenara alin.

Sarimsaklari dizdiginiz kavanoza sirke ve ilinmig suyu dékun.

Kavanozun kapagini sikica kapatin ve glines almayan bir yerde 15-20 giin bekletin.
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