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SARIMSAK TURSUSU

Tugrul Savkay

1 kg. taze sarimsak (baglanmamig)
Tuz

1 ¢orba kasigi kisnis

2 ¢orba kasi@i izmirsiyahi

500 ml. sirke (2 su bardagi)

Taze sarimsaklar ayiklayip yikayin ve ¢ok irilerini dograyin. Tencerede tuzlu su kaynatin. Sarimsaklari igine atip,
yumusayincaya kadar haslayin. Stzdirerek sudan alin.

Sarimsaklari kignis taneleri ve izmirsiyahi ile karistirip kavanozlara koyun. Kavanozlarin tzerini sirke ile
tamamlayin. Temiz bir tag ya da kiremit koyarak tursuyu bastirin ve kavanozun kapagini sikica kapatin.

Tursuyu 2 gun bekletip, istendiginde kepce ile ¢ikararak servis yapin.
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