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SARIMSAK TURSUSU

8 bas sarimsak

Yarim ¢ay kasig! limon tuzu
1 yemek kasigi kaya tuzu

1 cay bardag sirke

Aldigi kadar su

Sarimsaklarin tepelerini kesin fakat soymayin.

Sarimsaklarinizi suya koyup 1 gece bekletin. Bu esnada suyu iki kez degistirin.

Sarimsaklar 500 gramlik kavanoza, mimkin oldugunca bosluk kalmayacak sekilde sikistirarak yerlestirin.

2 su bardagi suya limon tuzu, kaya tuzu ve sirkeyi ekleyip tuzlar eriyene kadar karigtirin.

Tuzlu suyu sarimsaklarin tUzerine kavanozda bogluk kalmayacak sekilde doldurun.

Kavanozun kapagini hava almayacak sekilde sikica kapatip tursunuzu serin ve karanlik bir ortamda 15-20 gun
kadar bekletin.

Bu strenin sonunda tursunuz hazirdir.
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