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SARIMSAK SOSLU MERCIMEK CORBASI

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

4 fincan sizma zeytinyagi
300 gr sarimsak sosu

1 defne yaprag

1 fincan sirke

3 fincan yesil mercimek
2 litre tavuk suyu

1 litre su

1 cay kasigi dogranmis biberiye
Tuz

Toz biber

80 gr Manchego peyniri

Genis bir tencerede bir fincan zeytinyagini isitin. Sosu ekleyin ve kahverengilesinceye kadar, yaklasik 7 dakika
pisirin.

Havug, sarimsak, sodan, rezene, ve defne yapragdini ekleyin ve yumusayana kadar, yaklasik 8 dakika pisirin.
Sirkeyi ekleyin ve tava kuruyana kadar, yliksek sicaklikta kaynatin (5 dakika kadar).

Mercimek, et suyu ve suyu karistirin ve kaynama sicakligina gelen kadar isitin. Mercimekler yumusayincaya
kadar karigtirin.

Defne yapragini ayirin. Rezeneyi ¢orbaya karistirin, istege gore tuz ve biber ilave edin. Kepge ile kaselere
bosaltin.

Peyniri Gzerine serpistirin ve zeytinyadi ekeleyerek corbanizi servis edin.
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