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SARIMSAK SOSLU KUSKONMAZLI PILIC

1 kliclk paket Banvit Pilic Baby Tava

8 dilim Banvit Pilic Macar Salam (iri dogranmis)

500 gr kuskonmaz

500 gr taze patates (2'ye kesilmis)

1 corba kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (dévulmus)

2 ¢orba kasigi hardal tohumu

300 ml krema

3 adet taze sogan (yesil kisimlari, ince kiyllmig)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Kuskonmazlari bol kaynar suda veya buharda hafif yumusayincaya kadar pigirin. Stzlip, sicak tutun.
Patateslerin tizerine zeytinyagini gezdirip, tuz ve karabiber serpin. lyice karigtirarak her taraflarini bulayin. Bir
firin tepsisine Ust Uste gelmeyecek sekilde yayin. Onceden isitilmig 200° C firinda, hafif kahverengi oluncaya
kadar, yaklasik 20 dak. pigirin.

Etlerin siglerini ¢cikarin. Hafif yaglanmis yagsiz bir tavayi isitin. Etleri her iki ylzleri hafif sararincaya kadar,
yaklasik 2'ser dak. pisirip, firin tepsisindeki patateslerin arasina yerlestirin. Firinda 10 dak. pisirin. Tepsiyi
firndan ¢ikarir gikarmaz Gzerlerini iki kath aliminyum folyo ile kapatip, sicak tutun.

Ayni tavaya salamlari koyun. Karistirarak, hafif kitirlagincaya kadar, yaklasik 1-2 dak. pigirin. Tavadan alin ve
sicak tutun.

Ayni tavaya sarmisagdi koyun ve karistirarak 30 san. pisirin. Karistirarak hardal tohumu ve kremay! katip, orta
ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, sos hafif koyulasincaya kadar, yaklasik 1-2 dak. daha isitin.
Soganlari ilave edip, karigtirin. )

Servis tabaklarina kugskonmazlari paylastirin. Uzerlerine sirasiyla patates, salamlari ve etleri yerlestirip,
sarimsakli sos gezdirerek servis yapin.
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