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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SARIMSAK SOSLU ERISTE

1 paket eriste

1 adet tavuk gégsu (harci icin)

1 yemek kagigi zeytinyagi

2 yemek kagidi sivi margarin

1 tath kasidi tuz

1 adet kuru sogan (harci igin)

4 adet taze sogan (harci igin)

1 tablet Knorr Tavuk Bulyon (harci igin)
5 dis sarimsak (harci i¢in)

1 tath kasidi kekik (harci igin)

3 yemek kasigi iri ¢ekilmis ceviz (harci igin)
1 tath kasidi karabiber (harci igin)

Y2 su bardagi krema (harci icin)

2 yemek kasigi aycicek yadi (harci igin)

Hazirlanigi

1. Erigteyi haglayip yaglayin.

2. Yayvan bir tencerede yagi kizdirdiktan sonra tavuklari kavurup soganlari ve sarimsaklari ekleyerek kavurun.
3. Daha sonra i¢ine taze soganlari, cevizleri, karabiberi, kekigi, Knorr Tavuk Bulyon'u koyup tekrar kavurun.

4. Harci atesten indirmeden 6nce kremay! ekleyip karistirin. En son erigteye karistirip sicak olarak servis edin.
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