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SARIMSAK SOGANLI UN CORBASI

2 adet sogan

6 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 ¢corba kasigi tereyag
3 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Sogan ve sarimsak irice dogranir. Zeytinyaginda gevseyene kadar kavrulur. Blenderden gegirilerek iyice ezilir.
Un ve tereyadi baska bir tencerede sararana kadar ¢evrilir. Uzerine sogan, sarimsakli karisim, tuz ve su ilave
edilir. Orta ateste surekli karistirarak bir tagim pisirilir.
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