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SARIMSAK MUSAKKA

350 gr kuzu kugbasi
Yarim kg taze sarimsak
1 klicUk bas sogan

1 corba kasigi salca

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz, karabiber

Yeteri kadar su

Ince kiyilmig sogan ve yag gevrilir. Uzerine et atilir, suyunu birakip cekene dek kavrulur. Salga, tuz ve karabiber
eklenir. Diger tencereye dogranmis taze sarimsaklar konur. Uzerine etli karisim dékdaldr, sicak su eklenir.
Kapakli olarak, orta ateste 25 dakika pisirilir.
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