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SARIMSAK KOFTESI

2 bas sarimsak

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi karbonat

2 cay kasig! tuz

Uzeri igin:

1 kahve fincani zeytinyagi

Sarimsaklar soyulur, tuzla iyice dviiliir. Uzerine yumurta kirilir, un, karbonat, karabiber ve tuz ilave edilir.

Yapigkan bir hamur olana kadar yogrulur. Sonra parmak uglari yaglanir, kéfte harcindan kayisi kadar pargalar
alinir, yuvarlanir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Onceden isitiimis 210 derece firinda 25 dakika pisirilir.
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