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SARIMSAK KEBABI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

500 gr. taze bas sarimsak
500 gr. az yagh kiyma

Bir kavhe fincani Nar Pekmezi
Tuz

Karabiber

Kiymaya biraz tuz ve konarak az suyla yogdrulup ceviz blyUkliginde kéfteler yapilir.Sarimsaklarin baglari
ayrilmadan ortadan ikiye bollnir.Sige bir sarimsak bir kofte saplanarak mangalda pigirilir.Pigirilen kebaplar
tepsiye dizilir. Uzerine sulandirlmis nar pekmezi veya su gezdirilir. Ateste 10 dakika kadar agzi kapali bir kapta
bekletilir ve servis yapllir.

Not: Kodftelerin boyutlari esit olmalidir. Kesilen sarimsak boylari ayni olmalidir. Kéfteler misteri istegine gore
pisiriimelidir (az veya ¢ok pismiglik). Kéfteler Uzerine gezdirilecek nar pekmezi ilik su ile sulandiriimalidir. Servis
tabaklari isitiimig olmalidir. Pide ile servisi yapiimalidir. Kéftelerin boyutlar birbirine yakin olmalidir. Pigmiglik
derecesi mUsterinin istegine gére yapilimaldir.

Sicak servis tabagina kdzlenmis sogan biber ve domatesle servisi yapilir. Konan garnitirler kéfte boyutlarinda
olmali asiri konup koéftenin dzelligi yitirilmemelidir.
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