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SARIMSAK DISLERI

https://www.mediashop.tv

450 g pizza hamuru

100 ml zeytinyag! (tavsiye edilir)

1 yemek kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigi deniz tuzu

1 yemek kasigi kiyllmig taze maydanoz
1 yemek kasigi rendelenmis parmesan
Marinara sosu (domates sosu)

Pizza hamurunu yakl. 1 cm kalinlida sahip oluncaya dek agin.

Simdi her iki 2 cm[2lde bir bir parga kesin.

Hamuru calisma plakasinda bir top haline getirinceye dek agin. Bunu tim hamuru kullanana dek tekrarlayin.
Simdi baharati, peyniri ve zeytinyagdini bir kapta iyice karistirin.

Hamur toplarini yagh karisima iyice daldirin.

Kizartma sepetini fritéze takin ve bunu cihazin igine dogru itin.

Simdi M tusuna basin ve tavuk sembolline gelene dek ilerleyin.

Acma’kapama tusuna basin ve pisme suresini 10-12 dakika, pisirme sicakligini ise 180 derece olacak sekilde
ayarlayin.

Sarimsak dislerini pisme siiresinin yarisi gegtikten sonra iyice karistirin.

Hamur toplarini marinara sosu ile birlikte servis edin.
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