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SARMISAKLI CORBA

12 dis sarimsak

4 corba kasigi siviyag
1.5 su bardagi etsuyu
1.5 su bardagi su

200 gr. arpacik sogan
2 adet defne yapragi
1.5 ¢ay bardadi zeytinyagi
2 adet yumurta sarisi
Tuz

Karabiber

Kekik

Sarmisaklarin dért tanesini dograyip, siviyagda kavurun. Et suyunu ve suyu tencereye alin. Soganlarin ve geri
kalan sarimsaklarin kabuklarini soyup, defne yapraklariyla suya alin. 15 dakika kaynatin. Defne yapraklarini
tencereden cikartin. Tenceredeki malzemeleri blenderdan gegirin. Tekrar tencereye koyun. Zeytinyag, siviyag
ve yumurta sarisini ¢irpin. Karigimi ¢orbaya aktarin. Tuz, karabiber ve kekik serpin. Kizarmig sarimsaklari
¢orbanin Uzerine koyun.
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