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SARIMSAK CORBASI

2 bas sarimsak

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

6 su bardadi et suyu
Tuz

Sarimsaklar soyulur, ezilmeden 1 ¢orba kasigi tereyaginda pembelesene kadar kavrulur. Uzerine 2 su bardag!
et suyu eklenir ve 15 dakika kaynatilir. Sonra blenderden gecirilir. Diger tarafta kalan tereyadi ve un kavrulur.
Hazirlanan sarimsakli karisimin tzerine eklenir. 4 su bardagi et suyu da katilir. Bir tagim kaynatildiktan sonra
sUtle ¢irpilimis yumurta, gorbaya sicim gibi akitilarak ilave edilir. Tuz serpilir. Kisik ateste 15 dakika daha
pisirilerek servise sunulur.

ML® Sarimsak Corbasi icin tiklayin
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